EL SERVEI
D'OCUPACIO é
DE MATARD

Ajuntament de Matard

Formacio en Higiene alimentaria
i APPCC (Analisi de punts de control critics)

Objectiu del curs:
Coneixer els factors que afavoreixen el creixement microbiologic i aixi disposar d’eines practiques per
evitar la contaminacid dels aliments i prevenir problemes de salut de la persona consumidora final.

Obtenir el certificat de manipulacié d’aliments i APPCC.

Dates previstes i horaris: 10i12 de mar¢ de 2020 de 9:30a 12:30
Total hores: 10 hores

Perfil d’entrada de I'alumnat:

— Persones desocupades
— Disponibilitat horaria mati
— Motivacié vers el sector de I’hostaleria, industria o comerg.

Programa Formatiu:

FORMACIO PROFESSIONALITZADORA 10 hores:

Modul 1. Qualitat dels aliments

Modul 2. Toxiinfeccions alimentaries

Modul 3. Composicié dels grups d’aliments associats a la seva susceptibilitat del
desenvolupament microbia.

Modul 4. Conservacio dels aliments

Modul 5. Higiene personal

Modul 6. Principis basics de I’Analisi de Perills i Punts de Control Critic (APPCC)
Modul 7. Al-lérgies alimentaries

Principals sortides professionals:

— Curs requerit per ocupacions relatives a I’"hostaleria, industria o comerg.
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