La inspeccié Possibles resultats de Seg Uretut

la inspeccio sanitaria:

SUCIUI " glimentaria

- o Satisfactori
Que es? W/ <4punts
Reuneix els requisits minims i les

condicions suficients d’acord amb
la normativa aplicable.

Es el control oficial que les
autoritats competents apliquen

per comprovar que els aliments .

) . . | corregir les n nformitat tect
s’elaboren i es comercialitzen de Cal corregir les no conformitats detectades
per aconseguir el maxim grau de compliment

Manera segura. amb la normativa.

Millora necessaria
Per que es fa? *-, 4-16 punts

Per garantir que els aliments El grau de compliment és insuficient
d’acord amb la normativa aplicable.

que es posen a disposicié de ,
les persones consumidores Es necessari resoldre les no conformitats

6 . indicades dins d’'un termini determinat.
NO SuUposen un risc Imminent

per a la salut publica.

Insatisfactori

> 16 punts _ . o
La inspeccio sanitaria

als establiments alimentaris
minoristes i de restauracio

El grau d’incompliment és critic
d’acord amb la normativa aplicable.

Es requereix adoptar determinades mesures
correctores en un termini fixat.
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XX XX

Ajuntament Ajuntament
de Mataro de Mataré



El protocol d’inspeccio en 4 blocs

Que es comprova durant la inspeccio sanitar

Durant aquestes
actuacions es
comproven les
condicions higieniques
i sanitaries de
I'establiment en base
als segiients 4 blocs.

Consulta tota
la informacio a:

O.Q‘Q

Ajuntament
de Mataré

>

Estructures i
equipaments

e Estat de manteniment de les
instal-lacions i equipaments
(rentavaixella, nevera,
campana extractora, etc.).

e Si cal disposar d’'un obrador,
ha destar fisicament separat
i habilitat correctament.

Higiene

e Estat de neteja i ordre de
l'establiment.

e Abséncia de plagues.

10?

Productes,
processament
i manipulacio
d’aliments

e Condicions del producte
alimentari en les diferents
fases (emmagatzematge,
conservacio, manipulacio,
elaboracié, exposicio, etc.).

e Bones practiques de
manipulacio.

¢ Etiquetatge i tragabilitat.

Autocontrols

e Registres (temperatura,
plagues, formacio,
al-lergens, etc.) i
la seva gestio.



